Bodenseeregion, Apfel und Birnen.
Das idyllische Brennereihdusle mit
altem Fachwerk, Theke und Sitzgele-
genheiten bietet den Feriengasten die
Mdglichkeit, sich den Brennvorgang
vom Obstbaumeister hautnah demon-
strieren zu lassen. Das Brennen ist fiir
Steffelin Arbeit und Hobby zugleich.
Er hat groBen SpaB daran, weil sich
die Verbraucher fiir die Hintergriinde
interessieren. Und so ist auch der
Rest des Betriebes fiir alle, die mehr
erfahren mdchten, ,glasern”: Die
Feriengdste konnen sehen, wie die
Apfel an den Baumen wachsen, wie
sie geerntet, gelagert und verarbeitet
werden, wie abgeflillt und etikettiert
wird, bis die feinen Produkte in den
Regalen des Hofladens ankommen
oder in der hofeigenen Besenwirt-
schaft genossen werden. ,Urlaubs-
gaste bindet man mit den eigenen
Produkten ein Stiick weit ans Haus”,
kann Christoph Steffelin nur bestati-
gen.

www.steffelin.de

Ganz in ihrer Rolle als ausgebildete
Brennmeisterin geht die 29-jahrige
Verena Huber vom Ldcherhansen-
hof bei Bad Peterstal-Griesbach auf.
Von Oma und Opa die Grundkennt-
nisse mitbekommen, steht sie heute
alleinverantwortlich an der Brennan-
lage, aus der neben Kirschwasser
auch Apfel- und Birnenbrande
flieBen. Sehr gerne zeigt sie
den Feriengasten bei Bren-
nereifiihrungen, wie die

Frucht ins Glas kommt oder ldsst sie
bei der Obsternte mithelfen. Zu ihren
Destillat- und Likorproben bietet die
junge Landwirtin ein Vesperbuffet mit
Schwarzwalder Spezialitaten und

FRUHLING 2014

immer ein Kirschwasser dazu. Ein
Volltreffer ist auch die ,Schwarz-
walder Kirschtortenwanderung”, die
Verena Huber in Kooperation mit
einem ortlichen Café veranstaltet. Die
Gaste kommen hoch zum Hof, erhal-
ten eine Fiihrung mit kleinem Imbiss
und Destillatprobe und wandern
dann durch Wald und Wiesen hinun-
ter ins Tal, wo sie mit
Schwarzwalder Kirschtorte  ©

und Kaffee verwohnt %
werden. Mit Freude
stellt die Brenne-
rin fest: ,Ab
dem Alter
von etwa

30 Jahren
wird den Leuten bewusst, dass es
nicht immer ein 08/15-Wodka sein
muss.” Bei ihren Destillatproben
beobachtet sie, dass zunehmend
auch jlingeres Publikum ihre gute,
regionale Qualitat wertschatzt und
bereit ist, gegebenenfalls einen héhe-
ren Preis dafiir zu akzeptieren. Somit
steht einer erfolgreichen Zukunft mit
der nachsten Verbrauchergeneration
nichts mehr im Wege.

www.loecherhansenhof.de
www.schwarzwalddestillate.de
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